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T.e vecenti condizioni climatiche verificatosi in Ttalia caratterizzate da wna projungata siccith estiva
hanmo determingto un'accrescinia contaminazione da aflatossine nelle produziont di mais 2012, oltre i
Hmidl fisgati dalla notmativa comunitaria, particolarmente in alouns aree territoriall nefle quali oltre alle
temperature pi clovate résﬁcﬂo aghi aoni passati la raccolta delle materie prime & slata ritardata,

Questo evento che colpisce la granella di maig per uso alimentare ¢ mangimisticn, rischie &
wrasfarivs il problema (aliatossina B1) aghi animali ¢ alla produzione di tatte.

E' pertanto necessario che codest Agscssorati adottino mmisure cautelative i salvaguardia della
salute pubblica, verificando in via priovitaria ia coretia applicazione dei plani di amocontrollo aziendali
da parie degli operatori di it { settoxi intersssal{ ¢ procedano ad intensificare il conirello ufficiale del
sais pronto all' immissione sul tereato per il consume BNENO ¢ srimale e sul faite,

Codesti Assessoratt somo altres) invia a collaborare con ghi Assessorati ali"agricoltura
serritorinlmente competenti affinché vengaﬂd adottate fitte le misure di Buone Pratiche sia a lvelio &
produziene agricoln primaria che di siaceaggio & trasformazions, per preveplre Festendersi del fenemeno

= contenerne Uimpatio.
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Wlangimi

In relazione «f vscontre & sflatossina B! nella materia priga per mangimi “mais” a lvelli
superior] rispetio ai Umitl meseimi i cui alla direttiva 2002032/CE “sulle sostanze indesiderabili
nell alimentaszione amimele, odf oflatwssing Bi™, 1o swiveniz Ministers, in accordo con le Autoritd
regionall, intende fornire aloume Indicazioni ol fme 41 incremontare ad inditizzare § controll! uificiali per
la rilevazions di contaminazioni dovuts alla suddetia aflatossina,

Tali indicazionl si rendone necessarie al fine & armonizzare 1 controlli sull’intero tertitorio
naziorale considerando, tuttavis, che spetta in primis agli opovatort del settore del mangimi applicars le
buone pragsi igleniohe in modo da prevenire tali fenomeni di contaminezione, garantendo la sicurezza
nell'intera catena alimentare, ¢ alle AUSL temitorialmante competenti il compito di verificame
Pefficacta.

in proposite si richiama Pattenzione degl operatori  sulP’articolo 4 del Regolamento (CE) n.
183/2005 in velazions agli obblight generall degli operatori del settore dei mangimi, inclusi gli agricoltort
che destinano | prodott primerd all alimentazione animale:

L Gl operatort del settove det vwnmgimi assicuramo che tuiie le fusi della produzions, delly
trastormazione ¢ della distribuzione che vicadone sotto 1 love controlla siang condotte conformemante
alln mormedtiva comurtitaria, alla legisiozivne razionale cow essa compuatibile nonehé al dettami della
correttg prassi, Besi assicurane i particelare che soddisfing | pertinenti reguisiti in materio di igiene
stabilyf nel presemye regolamento.

2 Nell'wlbmerazione di animoli destinati olla produzione Ji alimenti gli agricoltort prendono miswre ¢
wdottany procedure per momiencre of Bvells pil basse rogionevolmente ottenibile il rischio di
confamingzione bivlogice, ehintiva e flsica dal mangimb. degli animoli e del prodotii & origive erimale,

Pertanto 9i ribadisec la pecessita di attuare in mode ponteale iz bucne prassl di raccolta ¢ di
conservazione del maig e di une puniusle applicarione deli sutocontrollo in modo da svitare che parilie
contaminate oltre § Himit congentiti siano avvigle al successivi stadl i laverazione; infattl, =i sensi delln
direttiva 2002/32/CE  sulle sostanze indesiderabill nell*alimentazione animale non & consentita la pratica

di diluire materie prime contaminate con altri mangimi sl fioe di conformarst af Timiti fissatl.

81 invitano, quindi, codeste Associazioni ad informare § propri agsociati sulle responsabilitd degii
pperatori in merito alla sicurazza deoi mangimi.

Pey quanto attiene Ia buona prassi sl ritlene wiile che gli operator] prendane in consideragione la
guida comunitaria “Euwropean geod hygiene p}czg:affcm guides for the collection, stovage, tading and
transport of cereals, oilseeds and protein crops” reperitile sal sit web della Commissione UE al soguents
indirizzo liteec.curons.en/foodihod/animalnutrition/feedhviiene/enide_goodpractice enbim al fine di

cortormans efle regole generali dF buona prassf fgieviea of ouf af regefamento (CE) n. 13372005,
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Cousiderando o diversi fasi coivolte nella produzionc 4i wns materia prima si evidenzia, al fine di
un controlle razionale dslln contaminazicne da micotossine, [Popportunitd che le Autorith competentd
verifichine che 1 processi di raccolts, di immagazzinaggio ¢ di eesicearione, cosi come che le eventualt
altri fasi coinvolte avvengario secondo le regole defla burona prassi ¢ che i provvediment adotiati, al fine
del comtrollo della contaminazione da afisiossing B1, slano efficaci per Pottenimento df une meteria
prima per mangimi conforme.

Note le criticith da tenere soflo conrollc nelle varde fasi che precedone limmmissione sul mercato
di une materia prima, ol ridene opportunc indirizzare "incremento  dei controili vificiali, attraverso
unaitivith extra-piang (vedi PNAA 2012/2014), prosso i siles o aliri s di stoccaggio dove la materia
prima & immagazzinata prima di essere cotmercializzale, ossia destinata ad alivo operstore dol settore dei
rsengimi in relazions ali tipologia di operatori preseqti nell’ ambito territorisle della ASL

Si tibadisce il concetto che la materia prima, oggetto dei controlll ufficiall, deve essers intesa quale
prodotto finito che pud essere destinato al*sfimeptazione animale senza neoessith di ulterlori tattamenti,
fermo testando che sulle materte printe & sui prodotti interroed di lavorszione venga effettuata anche uhn
efficace azione di awivoonisollo da perte depli operatort del settore def mangirol

Resia inteso che le Autorita regionali, ove Jo rilengano necessario, possono ipcremeniarc i
controlll per la ricerca deli’aflatossing B1, anche sul mangimi composti contenenti mais e relativi
sottoprodotti destinati In perticolarc alle vacche da tatte, come pure sulle materie prime gid in COMIMersio.

Per un perodo di mesi tre  (dallz data della presente comunicazions), Jo Autorid competenti
regionali e delic Provitee antonoine, ogol 15 glomi, trasmetteranno allo serivente Ministero le risnitanze
dod comrolli eseguiti (nopché i provvediment] adottatl) csplicttando per ogni camplonamsnto ufficiale,
Poperatore, ['altvith condotta da questi, la materfa prima opgetio di campionamento ¢ Uorigine della

materia prima.

Tnis alimentars ¢ late

§i richinma i rispetto dei Jimiti massimi per le aflatossine stabiliti dalla novmativa per ghi alimenti
previsti nel mais ¢ suoi prodotil di trasformazions( per es. farine di maig) ¢ nel latte da! Regolamenio
(CE) n.1881/2006.

Considerato che amimall alimentag con mangimi contaminati da Aflatossine B possono prodinre
iatte contaminato con aflatossing M1 & necessario che | plani di awtocontrolio degli operatori del settore
lattiera-caseario prevedano anslisi di campiont di Jatie per garantire la sicurerza delle produzioni .

In tale pertodo aritico occorre che ghi operatort verifichino che fa frequenza delle analisi proviste nei

piani di autocontrollo sia tale da garantirs ka gestione del rlschio aflatossing.
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In caso di supsramento, in carapiont di latte i masse, del Bt normativl fissati per aflatosaing M1
POSA deve immedigtamente effettuave controlli sul late delle aziende confersnti o mpestivamente
informars il Seevizio Velerinario che provveders ad offetiuare 1o opportune verifiche, compreso i
campionamertto pfficiale.

In ogni caso i coptrolli wificiali dovranno sssere intensificali presso gl stabiliment! primd
destinatari del latte (centri di racoolta , stabitimenti di irattamento termico, di wasfonmazione eco.).

Anaiogamentc alla tempistica prevista dali’extra piano PNAA le risultanze dei controtli uificiali

dovranio esSere rastesse, pgni 15 giomt, uiilizzando la tabefla sllegata all'indivizo dt posta elettronica

dusanipostiesil.aun A it.
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1L DIRETTORE GENERALE T, DFRETTORE CENERALE
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